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Abstract 

Food nanotechnology, which is being focused by somε food scientists and enginεers just a couple of 
years ago, is an emerging technology. Nanotechnology has being already 따fected all the fields of sci­
encεs and technologies because many scientists and engineers have recognized well it to lead industry 
in the 21 century. Somε basic concepts and technology bas뼈 on nano-scale have been establishεd well 
while industry-oriented applications are still far from effective industrialization. In the food engineering 
field, thεre are three major applications rζlated to nanotechnology, that is, food nano-sεnsing， food nano­
structured ingredients, and food nano-packaging. In the food nano-sensing field, better food qua1ity and 
safety evaluation can be achiεvεd by using nanotechnology. Solubilization and color in food can be con­
trolled through nano-structured p따ticles and composites. nano-packaging system can support a smart 
intelligεnt packaging and distribution for food, which can indicate and improve its freshness. Meanwhile, 
it is necessary to evaluate adverse effects as well as positive effects derived from nanotechnology 
because food nanotechnolgy is a new technology. 
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서 론 

나노기술의 정의를 우리나라 나노기술개발촉진법 

에서 찾아보면， 제2조 1항에 ‘물질을 나노미터 크 

기의 범주에서 조작， 분석하고 이를 제어함으로써 

새롭거나 개선된 물리적， 화학적， 생물학적 특성을 

나타내는 소재， 소자 또는 시스템(이하 소재 등이라 

한다)을 만들어 내는 과학기술’이라고 나노기술을 

정의하고 있다(대한민국 나노기술개발촉진법， 2002). 

나노기술은 통용개념으로는 나노미터 수준에서 물 

체들을 만들고 조작하는 기술을 통칭하는 말로서 

기존 가공방식인 Top-Down 방식과는 달리 Bottom­

Up 방식에 의해 원자나 분자의 수준에서 물질들을 
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조작하고 만들어 전혀 새로운 성질과 기능을 가진 

시스댐을 구현하는 기술로 받아틀여지고 있다. 여 

기서 나노미터 수준이란 일반적으로 100 nm 이하 

로 규정 하고 있다(KISTI， 2005). 

최근 전 세계적으로 나노기술에 대한 관심은 지 

대한 바， 2004년도 나노기술연감(KISTI， 2005)에서 

나노기술의 전망에 대해서 다음과 같이 고무적으로 

소개하고 있다. 즉， 21세기의 시작과 함께 전 세계 

적으로 나노기술 개발 경쟁이 가속화되고 있으며， 

2006년경이 나노기술의 산업화를 위한 획기적인 전 

환점이 될 것으로 예측하고 있을 뿐만 아니라， 나 

노기술의 발전은 전통 제조 산업의 활성화뿐만 아 

니라， 1τ BT, ET 등 국가 핵심 전략산업을 한층 고 

도화시키는 선개념의 기술로서 미래의 국가 경쟁력 

확보에 중대한 영향을 미칠 것으로 기대된다고 적 

고 있으며， 나노기술은 물질을 원자， 분자 단위 수 

준에서 분석， 조작하는 기술로 바이오기술(BT)과 정 

보기술(IT) 등 미래 유망기술의 발전에 촉매 역할 
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Fig. 1. A cycle in technology development. 
(Source: KISTI, 2005) 

을 하며， 반도체， 자동차， 철강 등 전통산업의 경쟁 

력 한계를 극복하는데 기여할 핵심기술이라고 하고， 

또한 화학 및 바이오 분야에서도 생체센서， DNA 

칩 및 소재기술로 파급되는 고부가가치 선산업 창 

출기술로 각광받고 있다고 소개하고 있다. 

식품 분야에서의 나노기술은 개념 정립부터 다 

소 늦게 출발하였음을 부인하기 어렵다. 그럼에도 

불구하고 나노기술 자체가 선생기술로서 아직 배아 

기에 머물고 있는 상태이기 때문에(Fig. 1), 식품나 

노기술의 태동은 전 과학기술의 추이와 발맞춤을 

같이 할 수 있다고 믿어 의심치 않는다. 최근， 이미 

확보된 다소의 나노원천기술을 이용하여 산업화 응 

용 분야를 발굴하고자 하는 노력을 함에 있어 많은 

나노과학자 및 나노기술자들은 식품이나 농업 분야 

에서의 잠재력을 다른 어떤 분야보다도 높이 평가 

하고 있다. 예를 들면， 식품의 품질이나 안전을 향 

상시키기 위한 혁신기술의 확보를 위해 나노기술의 

응용은 매우 큰 잠재력을 보인다고 전망하고 있다 

(Cho, 2002; Cho et al., 2006; Cho 2007a; Cho 

2007b; Traver, 2006). 

여기서는 우리나라 식품나노기술에 대한 이해와 

발전을 위해 조금이나마 도움을 주기 위하여 다음 

과 같은 내용을 소개하고자 한다. 첫째， 세계 주요 

국의 나노기술 개발정책에 대한 동향을 간단히 살 

펴보고， 둘째， 식품나노기술의 일반 현황을 살펴본 

다음， 셋째， 식품나노기술의 연구 사례를 주요 영역 

별로 소개하고자 한다. 마지막으로， 식품나노기술를 

연구개발함에 있어 향후 유념해야 할 과제를 짚어 

보고자 한다. 

주요국의 나노기술 개발정책 

미국은 2000년 1월， 제 171 NNI(National Nano­

technology Initiative)를 발표하였던 바， 여기서는 나 

노기술을 국가 경제 및 안보를 위한 최우선 전략과 

제의 하나로 공식 인정하고 있다. 이어서， 2003년 

12월에 ‘나노기술개발법 ’을 통과시켜 국가적 연구개 

발사업으로서의 나노기술에 대한 법적인 근거를 확 

보하였다. 제2기 NNI는 2004년 12월에 발표되었다. 

NNI 추진 5년 만에 예산을 2배로 증액하였으며， 
2015년 실용화를 위한 10개 전략과제를 선정하였다. 

10개 전략과제 중에는 10 nm 이하 트랜지스터， 암 

진단 및 치료， 나노소재， 나노제조 등이 포함되어 

있다. 미국은 나노기술에 관한 연구개발을 효과적 

으로 수행하기 위하여 나노기술의 인프라 확충에 

집중하였다. 이를 위하여 전국적으로 나노전문센터 

를 설립하여 2003년에 10개 센터를 확보하였으며， 

2004년에는 17개 센터롤 증설하였다. 특히， 국립연 

구소를 중심으로 5개의 대형 나노랩을 건립하였다 

일본의 경우， 이미 1991년도에 ‘ Atom 프로젝트’ 

를 발표하여 나노기술과 관련된 연구개발에 중점을 

두기 시작하였다. 그러나， 본격적인 나노기술개발사 

업은 2001년 6월에 발표한 ‘n-Plan-21’이라고 할 수 

있다. 일본은 나노기술개발사업을 융합연구 프로젝 

트로서 본격적으로 지원하기 위하여 정부 부처간 

연계를 강화하였다. 일본에서는 나노기술개발사업을 

5개 분야로 구분하여 추진하고 있는 바， 정보통신 

용 나노소자， 에너지/환경 재료， 나노바이오， 공정/ 

측정， 기능창출 재료 등이 바로 그것들이다. 특히， 

일본은 소재부품 분야에서 세계 최고의 기술경쟁력 

을 확보하고 유지하기 위한 목표를 최우선적으로 

설정하고 았다. 

EU는 유럽연합집행위원회(EC)에서 2004년 9월 나 

노기술전략을 수립하였던 바， 2010년까지 연구개발 

투자규모를 3배 이상을 확대할 계획을 발표하였다. 

2005년 4월， 제 7차 프레임워크 프로그램(FP7: 2007-

2013)에서는 ‘나노소재 산업화’ 부문에 48억 3천200 

백만 유로를 책정하였다. 2005년 6월에는 2005년부 

터 2009년까지의 ‘나노기술개발 시행계획’을 발표 

하면서， 연구개발능력의 통합， 산업화 촉진 및 사회 

적 영향에 대한 책임을 강조하였고， 세계 수준의 연 

구개발 인프라 및 우수연구센터 구축， 학제간 훈련 

및 교육의 강화， 산학연 및 금융계의 연계체계 강 
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화 등에 관한 내용을 담고 있다. 

한국의 나노기술개발정책은 세계적 동향과 같이 

하고 있다. 2002년 12월 ‘나노기술개발촉진법’을 발 

표하였고， 이어서 2003년 6월에는 시행령을 발표하 
여 나노기술 육성을 위한 법적인 근거를 확립하였 

다. 국가차원의 나노기술정책을 지속적， 체계적으로 

추진하기 위해 범정부 차원의 중장기 정책을 수립 

하여 추진하고 있다. 구체적인 사례로서 정부에서 

는 ‘나노기술종합발전계획’ 및 ‘연도별 시행계획’을 

범 부처를 통해 종합적으로 추진하고 있는 한편， 나 

노기술에 대한 영향평가 빙안을 마련하고 있다. 2001 
년부터 2005년까지 이미 완료한 제 l기 ‘나노기술종 

합발전계획’에서는 신기술(제품) 개발을 통하여 지 

속성장을 위한 잠재력을 확보하고， 기존기술과의 연 

계를 보완하며， 인간의 삶의 질을 향상하기 위한 기 
술을 개발한다는 내용을 크게 담고 있다. 제 271 

‘나노기술종합발전계획’은 2006년부터 2015년까지 

의 계획을 담고 있는 바， 나노기술을 21세기 산업 

혁명을 주도할 핵심기술로 활용하고자 하는 것이 

가장 중요한 목표이다. 

한편， 한국에서는 나노기술개발사업을 효과적을 

추진하기 위하여 나노기술 로드랩 작성을 추진하고 

있다. 한국은 ‘나노기술종합발전계획’을 통해 나노 

기술 육성을 위한 정부의 종합적 및 체계적 지원 

덕택으로 한국의 나노기술 수준을 2001년도에는 세 

계 8위 수준이 었던 것을 2005년도에는 미국， 일본， 

독일에 이어 세계 4위 수준으로 도약하였다. 그럼 

에도 불구하고 산업적 측면은 매우 미흡하여 미국， 

일본의 초기 상태에 지나지 않는 수준이며， 국내 기 

업의 나노기술 투자와 연구개발은 아직도 미흡한 

수준을 벗어나지 않고 있어 나노기술 로드맴 작성 

의 필요성이 대두된 것이다. 제 l단계(2006. 7 -
2007. 4) 나노기술 로드맴에서는 나노기술의 대분류 
기술을 정의하고， 중분류 기술 범위를 설정한 후， 

로드맴 전개를 위한 토대를 마련하였다. 제2단계 작 

업은 2007년 5월부터 2008년 4월까지 계획되어 있 

는 바， 세부 로드뱀을 작성하여 전략제품별 및 산 

업별 전략을 재구성하는 계획으로 추진되고 있다. 

나노기술 로드맴에서는 나노기술을 4개 대분류로 

구분하고 있는 바， 나노소재기술(나노재료딴경/에너 

지기술)， 나노소자기술， 나노바이오기술， 나노공정/ 

장비/측정기술로 구분하고 있다. Table 1은 식품 분 

야가 포함되어 있는 나노바이오기술 분야의 국내역 

량을 소개 하고 있다(KoNTRS and NTRA, 2007). 

식품나노기술의 일반현황 

식품나노기술은 21세기 식품공학기술을 대표하는 

기술로 부상하고 있다. 식품공학기술은 시대별로 핵 

심개념과 핵심기술을 달리하여 발전하여 왔다(Fig. 

2). 1950년대와 1960년대를 대표한 식품공학기술을 

뒤돌아보면， 산업화 및 대량생산이라는 핵심개념 하 

에서 단위조작기술을 핵심기술로 활용하였다 1970 
년대와 1980년대에는 에너지 위기를 겪으면서 에너 

지 및 생산성이라는 핵심개념 하에서 기계화 및 자 

동화 기술이 식품공학 분야의 핵심기술로 역할을 

하였다. 1980년대와 1990년대는 고품질의 식품을 생 

산한다는 목표로 계측 및 컴퓨터화 기술이 식품공 

학의 핵심기술로 자리 잡았던 시기였다. 21세기 진 

입 후， 세계 식품산업계는 전 세계적으로 식품산업 

이 풀어야 하는 주요 8대 과제를 설정하고 있는 바， 

생산성，기술개발，가격경쟁력，제품혁선，신속편이 

Table 1. Domestic technology potentials in the field of nano-biotechnology 

중분류기술영역 기술수준(%) 전문인력 보유정도(%) 인프라구축정도(%) 국제경쟁력(%) 

검지 및정제 81 85 70 79 
치료및 임플랜트 76 80 65 74 

정보 67 75 50 64 
에너지 61 65 55 60 

극한제어 및 분석 82 90 75 82 
생필품 82 90 80 84 
농림 71 75 50 65 
수산 71 75 50 65 

종합전략(암정복) 76 85 65 75 
안전성， 영향 평가 및 표준화 66 65 55 62 

(Source: KoN1RS and NTRA, 2007) 
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Fig. 2. Trends i.ll food engineering. 
(Source: Cho. 2007b) 

해법，건강증진，식품안전，질병예방，품질보증，소 

비자인식 등과 관련된 혁신기술이 필요하다고 하고 

있으며， 이러한 과제를 해결할 수 있는 핵심기술로 

서 식품나노기술이 강조되고 있다(Nano4Food 

Conference, 2006). 식품나노기술을 개발하그찌 하는 

목표는 품질， 기능성， 안전 문제를 동시에 해결하는 

방안을 찾고자 하는 것으로서， 나노계측， 나노공정， 

나노포장 등을 핵심기술로 요구하고 있다(Cho， 

2007a; Cho, 2007b). 

식품나노기술에 속하는 요소기술은 여러 가지가 

있으며， 요소기술의 응용은 단독 또는 융복합에 의 

해 구현될 수 있다(Fig. 3). Fig. 3에서 보는 바와 

같이， 식품나노소재 분야에 해당하는 요소기술은 나 

노입자기술，나노에멀션기술，나노복합체기술，나노 

구조체기술 등이 있으며， 식품나노계측 분야에 해 

당하는 요소기술은 나노센서기술， 나노트레이서기술 

등이 있다. 이러한 요소기술들은 융복합에 의해 식 

l 、 rtllO-매，.1κ10、 l 기 

| NlIno-cmul:\.ion 1 I 
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| 、an“InICIUκd 1.) 펌
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 Fig. 3. Applications of nanotechnology to food systems. 

(Source: Cho, 2007b) 
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Fig. 4. Perspective of nano-biotechnology in Korea. 
(Source: KoNTRS and NTRA, 2007) 

품소재 및 가공， 식품전달시스템， 식품품질 및 안전 

성 평가 등의 형태로 응용기술 또는 제품으로 나타 

날 수 있다(Cho， 2007a; Cho, 2007b). 

식품과 관련된 나노바이오기술을 시장성장률 및 

국제경쟁률 측면에서 살펴보면 Fig. 4에서 보는 바 

와 같이 식품 분야는 단기실용화 부문과 공공기술 

부문으로 구분할 수 있는데， 두 영역 모두 비교적 

높은 시장성장률을 가지고 있는 것에 반해 높지 않 

은 국제경쟁률을 보이고 있다. 

식품 분야에서 나노기술을 응용하고자 할 때 6대 

관심사항은 다음과 같다(Cho， 2007b). 

첫째， 식품산업에서의 나노기술 활용 방안 

둘째， 식품 품질과 안전에 응용될 수 있는 나노 
기술 

셋째， 식품가공에 응용될 수 있는 나노기술 

넷째， 식품포장과 유통에 응용될 수 있는 나노기술 

다섯째， 영양전달시스댐과 나노기술 

여섯째， 나노기술 도입에 따른 규제와 소비자 신 

뢰 문제 

식품산업의 나노기술에 대한 기대는 식품의 품질， 

식품안전， 식품포장의 관점에 중점을 두고 있다. 그 

러나 아직 식품나노기술의 기술적 수준이 완전히 

검증된 상태가 아니기 때문에 식품산업에서는 나노 

기술의 응용에 대해서 기대와 우려가 교차하고 있 

는 형편임을 부인하기 어렵다. 즉， 나노기술을 적용 

함에 있어 제품은 안전한가， 국내 또는 국제 규제 

은 어떻게 될 것인가? 생산비용 측면에서 경쟁력을 

가지고 있는가? 나노응용 제품에 대해서는 소비자 

는 선뢰할 것인가? 등과 같은 질문을 제기하고 있 

다. 결국 식품나노기술에 대한 시장의 요구는 경제 

성과 실효성으로 요약될 수 있다. 그럼에도 불구하 

고 2010년에는 식품나노응용제품의 시장규모가 200 
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I 'able 2. Conferences h따d in the field of food nanotechnology 

Conferences Contents 

Nano4Food Conference 2005 - Organizer: Wageninigen Univ, The Netherlands 
- Date: 6/20/2005 - 6/21/2005 

149 

- Themes: applications to food indus따， nano-food, qualiη and 앓fety， regu때tion 
m띠 αnfidence， food processing, packaging and distribution 

Nan어Food Conference 2006 - Organizer: Georgia Tech, USA 
- Date: 1α12/2006 - 1α13/2006 
- 까1emes: applications to food industry, quality and safety, food processi많 

regula디on and confidence, food processing, packaging and distribution, nutrients 
de터바liveη 

lntemational Food Nanoscience - Organizer: USDA CSREES & 1FT, USA 
Conference - Date: 6128/2006 - 6/29/2006 

- Themes: similar to Nan04Food Conference 2006 

1FT Intεmational Food Nanoscience 
Conference 

- Organizer: 1FT, USA 
- Date: 8/112007 
- Themes: food nanotechnology of each countIγ(US， Uκ Japan, Taiwan, India, 

Brazil, Canada), benefits ofnanotechnology, 디sk and regulation 

억 달러에 이를 것으로 전망하고 있다(Helmut 

Kaiser Consult뻐cy， 2004). 현재 전 세계적으로 200 

여개의 대형 식품회사에서 나노기술올 웅용한 제품 

개발을 진행하고 있는 중이다. 

한편， 나노기술이 도입된 초기에는 식품 이외의 

다른 분야 학회 또는 학술회의의 일부 세션에서 식 

품나노응용에 관한 연구가 산발적으로 소개되던 것 

이 최근에는 식품나노기술에 관한 독립된 학술회의 

가 개최되고 있는 수준으로 발전하였다(Cho， 2007b). 

Table 2는 최근 식품나노기술과 관련하여 개최된 학 

술회의의 현황을 보여주고 있다. 

Sensors for Food Safety and 
Biosecurity 

식품나노기술의 연구 사례 

식품 분야의 나노기술응용에 관한 연구개발 사례 

는 다양하게 나타나고 있다. Nan04Food Conference 

2006에서는 그 통안 연구되었거나 연구할 주제에 

대해서 종합적으로 발표한 바 있으며， 그 내용을 소 

개하면 다음과 같다. 

식품나노기술은 기술적 측면에서 크게 세 영역에 

서 응용연구를 찾아볼 수 있다. 식품의 품질과 안 

전에 관한 식품나노계측이 한 영역을 차자하고 있 

고， 식품나노소재의 제조와 응용에 관한 식품나노 

공정이 또 다른 영역을 차지하고 있으며， 식품의 저 

Luo CO<’‘""’‘’‘” 

Fig. 5. Applications of nanoechnology to food nano-sensing field. 
(Source: Chen, Nan04Conference, 2006) 



150 산업식품공학 제 11 권 제 3 호 (2007년 8월) 

장 및 유통에 관한 식품나노포장이 관심 영역으로 

구분되고 있다. 한편， 식품나노기술 및 제품의 신뢰 

와 규제에 관한 영역은 정책적 측면에서 구분되는 

중요 영역으로 인식되고 있다. 

H Chen(Nan04Conference, 2006)은 식 품의 품질과 

안전을 향상시키기 위한 혁신기술을 개발하고자 미 

국 농무부 주도로 수행한 연구결과를 소개하였는데 

(Fig. 5), condensed phase biohazard sensors(Frey 

and Baeumner, Comell U.), electrically addressable 

DNA-based CNT wire bio/nano sensors(Kim, εtc. 

U. Arkansas), virus recognition using self-assembled 

block copolymer pattems(Kofinas, U. M따yland)， 

nanos않le magnetostrictive p없1icles as s앉lSor platform 

(Chang, Aubum U.) 등이 다. 또한 DNA nano­

barcode를 liquid phase DNA 때ay 상에서 제조하여 

식품의 추적 시스템에 관한 연구를 수행하였다(Luo， 

Comell University). 

R Yada(Nan04Conference, 2006)는 나노기술을 이 

용하여 식품소재를 100 nm 이하로 제조하게 되면 

입자의 색상은 무색으로 투명하게 변하고 매우 안 

정하여 레토르트 공정을 적용하는 것도 가능하다고 

하였다(Fig. 6). 또한， 나노기술을 적용하여 에멀션 

을 제조할 경우 친수성， 친유성을 능동적으로 제어 

할 수 있음을 보여 주었다. 

식품나노포장기술의 경우， 현재는 나노클레이를 
이용하여 특정한 파장의 빛이나 기체를 선택으로 

-
OU BaJT‘” 

Super Ol.persion Tochr、。'OVY

Su야， Emul.lon Teehnofogy 

SUpc!f Coatlng Teehr、。togy

Supet Entr .. pplng T<< f\nology 

투과하거나 차단하는 기술개발이 이루어지고 있으 

며， 미래에는 나노디바이스를 식품포장기술에 접목 

하여 지능형 식품포장을 개발하고자 하고 있다(V 

K Arora, Nan04Conference, 2006). Fig. 7은 식 품 

나노포장기술을 개괄적으로 나타낸 것이다. 

식품나노기술의 향후 과제 

식품나노기술은 나노수준에서 bottom-up 기술에 

의해 과거와는 다른 기능이나 물성을 가지는 제품 

을 개발하고자 하는 기술이다. 현재까지 기술의 개 

발 목표는 비교적 잘 이해되고 있다. 그러나 식품 

나노기술이 생산 현장이나 일상생활에 출현하게 될 

때， 그 실체가 무엇인지는 아직 명확하지 않다 하 

더라도 지금까지 이해되지 않은 물성으로 인하여 

우려되는 문제가 발생할 소지가 있다고 염려하고 

있음을 부인할 수만은 없다. Fig. 8에서 보는 바와 

같이， 나노기술이 적용되면 물리적 및 화학적 구조 

측면에서 입자의 크기， 형상， 표면적， 표면활성， 나 

노구조 퉁과 관련된 인자의 독특한 특성으로 인하 

여 나노고유의 이화학적 성질이 나타날 수 있다. 따 

라서 나노웅용제품의 원활한 진입을 위해서는 식품 

나노기술개발과 함께 기술영향평가에 대한 검토가 

요구된다. 

식품나노기술에 대해서 잠재력과 우려를 종합적 

으로 살펴보면 다음과 같다. 즉， 식품나노기술이 성 

-.I'TIJr.I~"’‘ .. ".’iTlII.filllTi l!!lI'‘ .,.… •• n:.'f"iT.J“""" ι r.T.rl_ 

En‘”’‘” ’ .. _ 
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Fig. 6. Applications of nanoechno1ogy to food nano-processing fie1d. 
(Source: Yada, Nan04Conference, 2006) 
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Fig. 7. Applications of nanoechnology to food nam• packaging field. 
(Source: Arora, Nan04Conference, 2006) 

시작하였음에도 불구하고 최근 식품 분야에서 가장 

많은 관심을 받고 있는 선기술이다. 이미 나노기술 

은 21세기 산업기술을 선도할 기술로 인식되어 있 

으며， 모든 과학기술 분야에서 가장 많은 영향을 미 

치고 있는 것으로 나타나고 있다. 아직 나노기술이 

산업적 수준에서 유효한 응용기술을 쏟아내고 있지 

는 못한 수준일지라도 일부 나노기술과 관련된 개 

념과 기술은 구체적으로 잘 수립되어 있다. 식품공 

학 측면에서 나노기술과 관련된 3대 주요 응용기술 

은 식품나노계측， 식품나노소재 및 식품나노포장이 

라고 할 수 있다. 식품나노계측 분야에서는 나노기 

술의 용용에 의해 더 좋은 품질과 더 안전한 식품 

을 생산할 수 있을 것으로 기대되고 있다. 나노기 

술이 웅용된 식품나노소재에서는 친수성과 소수성 

을 능통적으로 조절할 수 있는 수용화 기술의 접목 

뿐만 아니라 색상의 조절 또한 가능해질 수 있다. 

지능형 식품나노포장기술은 식품의 선도유지뿐만 아 

니라 자동선도지시 가능을 구현할 수 있어 혁신적 

인 식품유통기술의 출현을 기대하고 있다. 한편， 지 

금까지 경험하지 못한 새로운 식품나노기술의 출현 

은 기술도입에 따른 긍정적인 영향뿐만 아니라 부 

작용을 사전에 평가하는 시스템의 구축이 병행되어 

야 함을 지적해 두고자 한다. 

고 

Fig. 8. Potentials in benefit and risk of nanotechnology. 
(Sow‘ce: Cho, 2007b) 
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공적으로 개발될 때 얻을 수 있는 잠재력은 첫째， 

혁신적 기술， 둘째， 경제적 이익 기대， 셋째， 사회적 

및 환경적 이익 기대 둥이다. 반면에， 식품나노응용 

제품이 생산 현장이나 일상생활에 도입되었을 때 

우려되는 문제점은 첫째， 건강과 환경에 대한 예가 

치 못한 위해성， 둘째， 나노기술의 영향을 제대로 

이해하지 못한 상태임에도 불구하고 나노기술이 시 

장에 진입하는 문제 등이다. 

따라서， 식품나노기술의 성공적 개발을 위해 향 

후 풀어야 할 과제는 첫째， 식품나노기술에 대한 사 

회적 수용 방안 마련， 둘째， 나노기술의 위해성 최 

소화， 마지막으로， 나노기술의 편익 최대화이다. 참고문헌 
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biology. Special Lecture, National lnstitute of Agricultural 
Enginee끼ng， Suwon 

약 

식품나노기술은 불과 수년전부터 관심을 가지기 
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